Sub-Regiao do Lima.
CASTAS

Tradicionais da Regiao
Alcool: 11 %Vol

pH: 3,20

Acidez Fixa: 6,1 g/L
Acucar Residual: 7,5 g/L

VINIFICACAO

Desengace total e ligeiro esmagamento dos bagos. Suave prensagem.
Clarificacao estatica, fermentacao com temperatura controlada em
cuba inox. Ligeira filtracao antes do engarrafamento.

NOTAS DE PROVA

COR: Brilhante e citrina com ligeiro reflexo palha.

AROMA: Complexo, com notas de frutos citrinos e de frutos de arvore
assados (maca, pera) bem combinados.

PALADAR

Fresco, macio e equilibrado, acidez fina e final persistente.

SUGESTOES DE ACOMPANHAMENTO
Ideal como aperitivo e acompanhamento de pratos leves de peixe,ou,

carne.
S Servir frio.
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